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ESTA SERA MI ULTIMA OBRA:;
DESDE AHORA MI ARQUI-
TECTURA CONTINUA EN LAS

SUS
SUELOS ..PERO,
DE GRA- SIN
NITO, LA RELEVO
ALTITUD GENERA-
DE 850 M CIONAL,
Y LA EX- ANTES DE
POSICION QUE SE
NORTE ME PIERDAN
PERMITEN QUIERO
HACER B QUEMI
VINOS E VINO EN-
FRESCOS, f{ CARNE SU
MINE- [ CONTI-
RALESY [ NUIDAD
SEDOSOS |;

SOY RAUL,
DOCTOR ARQUITEC-
TO Y DISENO Y HAGO
VINOS ESENCIALES EN
EDICION LIMITADA DESDE
LA ARQUITECTURA Y
EL ARTE

- Y ASI
LLEGO MI
BLANCO
DE ALBI-
LLO REAL,
DE CEPAS
DE MAS
DE 140
ANOS DE
UNA PAR-
CELA MUY
PEQUENA
QUE PER-
TENECE
A FELIX,
QUIEN
LLEVA
DECADAS
MIMAN-
DOLA...

UN ARQUITEC-
TO QUE DISENA
VINOS, RAFA

41,‘4%&’4%,‘.)% &% [/

43,

AQUI DONDE LO
VES, TIENE UN PERFIL
UNICO Y EXCEPCIO-
NAL... ;ARQUITECTO Y
BODEGUERO!

MIRA QUE ME DAS GUERRA, ALBI-

LLO REAL, CON LO DELICADA QUE

ERES. ESTAS AQUI, EN GREDOS,
DESDE EL SXVI jVERDAD? :
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e ,é A BARRICA!,
& . AHORA

LES TOCA
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% APORTAR
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TEXTURA.

LUEGO,
CLARO, A
VENDIMIAR
AL ALBA
FARA RE-
TENER SUS
AROMAS
VARIETALES
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CUANDO LO MIRO TRAS EL
FASO DE LA LUZ VEO EN SU
BRILLO EL ARTE ANCESTRAL

DEL KINTSUGI
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AQUI HAY SUTILEZA,
FRESCURA Y ELEGANCIA.
iY AROMAS EVOCADORES
DEL SAKE!

BONITOS.
TRAJE EL
ARTE DEL
SUMI-E
DE JA-
PON, LO
ENSAM-
BLE CON
ACUA-
RELA,
PASION E
INTUICION
Y AS
PINTE
NUESTRA
ROSA.

LOS VINOS BONITOS




LOS VINOS BONITOS ALBILLO REAL

ES MI VINO DE MICROPARCELA DE ALBILLO REAL, VARIEDAD EXCLUSIVA DE SAN MARTIN DE
VALDEIGLESIAS, QUE PROCEDE DE UNA PEQUENA VINA DE 0,75 HA CON VINAS VIEJAS DE MAS DE 140
ANOS EN SUELOS DE ARENAS GRANITICAS DE LAS ESTRIBACIONES ORIENTALES DE GREDOS A UNA
ALTURA DE 840 M CON ORIENTACIONES NORTE Y SURESTE.

UNA EDICION LIMITADA DE APROXIMADAMENTE 600 BOTELLAS (DEPENDIENDO DE LA ANADA) CON
UN RENDIMIENTO DE SOLO 1,5 BOTELLAS POR CEPA, VENDIMIAMOS AL AMANECER, A MANO -ASi LO
HACEMOS TODO EN LOS VINOS BONITOS- Y EN CAJAS DE 11 KG.

TRAS UNA MACERACION PREFERMENTATIVA EN FRIO DE 48 HORAS, CON LA QUE BUSCO PRESERVAR
LOS SUTILISIMOS AROMAS VARIETALES DEL ALBILLO REAL, DESPUES, MI VINO FERMENTA ESPONTANEA
Y LENTAMENTE A MUY BAJA TEMPERATURA CON SUS LEVADURAS INDIGENAS Y CON UN SULFITADO
MINIMO.

DESPUES DE ESTABILIZARLO DE FORMA NATURAL POR FRIO DURANTE VARIOS MESES, PARA PODER
PRESERVAR SU COMPLEJIDAD AROMATICA HAGO UN FILTRADO MUY SUAVE, POR ESO PUEDE MOSTRAR
PRECIPITADOS.

FINALMENTE, PASA POR UNA CRIANZA CON SUS LIAS DE VARIOS MESES EN BARRICA DE ROBLE
FRANCES USADA DE 500 L, PARA TERMINAR MADURANDO EN BOTELLA DURANTE, AL MENQOS, 12 MESES.

PERSONAJES PRINCIPALES

e

PUBLICITARIA DOCTOR ARQUITECTO
LA OTRA MITAD DE BODEGUERO
LOS VINOS BONITOS

WINESHINBO RINDE HOMENAJE A LA CULTURA
DEL MANGA GASTRONOMICO DE REFERENCIA EN
JAPON, QUE COMPARTE UNIVERSO INTELECTUAL
Y SENSORIAL CON LA ARQUITECTURA, EL DISENO

Y EL ARTE EXHIBIENDO LA ESENCIA, SUTILEZA'Y

ELEGANCIA DEL SAKE Y LA COCINA JAPONESA
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WWW.LOSVINOSBONITOS.ES | @LOSVINOSBONITOS =3
C° DE EL TIEMBLO | SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS ; 1
CARLOS RAFA
SABIO VITICULTOR BUEN AMIGO

DIESTRO EN LA VINA BODEGUERO



